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EVeROAST

EverRoast to firma z siedzibg w Pradze (Czechy). Specjalizuje sie
w produkcji wysokiej jakosci piecédw oraz wyposazenia do
palenia kawy.

Zajmujemy sie  produkcja wysokiej jakosci  maszyn

spetniajacych  miedzynarodowe standardy, jednak na

pierwszym miejscu zawsze stawiamy zadowolenie klienta. W

tym celu, poza sama produkcja i dostarczaniem w petni

przetestowanych urzadzen charakteryzujacych sie najwyzsza

jakoscig, oferujemy rowniez wsparcie na kazdym etapie procesu
palenia kawy!

everroastcoffee.com



EverRoast ER-10

EverRoast ER-10 to idealne rozwigzanie dla Sredniej wielkosci kawiarni 1 palarni.
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EverRoast ER-10
Parametry Techniczne

Wielkos¢ Wsadu

10 KG

Czas Palenia

10-14 mins

Zrodto Ciepta

LPG / Gaz Ziemny / Energia Elektryczna

Pobor Mocy (kWh)

2.24

Zuzycie Gazu (LPG / Gaz Ziemny)

396 m3/5.72 m3

Metoda Palenia:

Przewodzenie Ciepta i Konwekcja

Liczba Silnikow

4

Liczba Termoogniw

2 (Grubos¢ Sondy: 3 mm)

Obstuga | Reczna / PLC (Opcjonalnie)
Napiecie | 110-220-380V
Czestotliwos¢ | 50 - 60 Hz
Wymiary (cm) | 102 x 190 x 195
Waga (Kg) | 500 Kg
Gwarancja | 2 Lata
Certyfikat | CE
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Najwazniejsze Funkcje
EverRoast ER 10

Petna Kontrola Nad Procesem Palenia
Palnik Riello (Wtoska Produkcja)

Moc Palnika (KW/H):55 KW

BTU: 187.667

Podzespoty Elektroniczne Firmy Schneider
Beben Dwuscienny

Rejestracja Danych Phidgets 1048 (Artisan)

Rownoczesne Palenie i Zewnetrzne Chtodzenie

Kolektor odpadéw produkcyjnych
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Stworz Wymarzong Maszyne!

Produkcja na zamoéwienie: Na zyczenie
klienta mozemy dostosowa¢ maszyne do
specjalnych potrzeb. Stworz doktadnie
takie urzadzenie, o jakim marzysz!

Kolor:
Wybierz upragniony kolor.

Logo:
Na zyczenie mozemy umiescic¢ logo Twojej
firmy na bebnie.

Chcesz przystosowac istniejgca konstrukcje
pieca do palenia kawy? A moze potrzebujesz
rozwigzania w petni dostosowanego do
Twoich potrzeb? Z checig wycenimy zlecenie
i wyprodukujemy urzadzenie na zamowienie.

EVeROAST



AKTUALNE CZESCI MASZYNY
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AKTUALNE CZESCI MASZYNY

1. ELEKTRONICZNY PANEL STEROWANIA: Stuzy do obstugi wszystkich podzespotéw elektronicznych.

2. DRZWICZKI KOLEKTORA ODPADOW PRODUKCYINYCH: Pozwalaja na wyczyszczenie wnetrza
kolektora.

3. POJEMNIK NA ZIELONA KAWE: Stuzy do podawania ziaren zielonej kawy w celu przeniesienia ich z gérnej czesci
pieca do wnetrza bebna.

4. KOLEKTOR ODPADOW PRODUKCYINYCH: Pomaga usuna¢ z bebna wszystkie pyty i plewy, ktére powstaja w
trakcie palenia. Odpady zatrzymuja sie w kolektorze i nie wydostaja sie na zewnatrz przez rury wylotowe.

5. PALNIK: Zrédto ciepta potrzebne do wypalania ziaren. Pozwala uzyska¢ temperature potrzebna do palenia kawy.
6. TERMOOGNIWO: Umozliwia pomiar aktualnej temperatury bebna.

7. LYZECZKA DO PROBEK: Stuzy do sprawdzania kawy w trakcie procesu palenia poprzez pobieranie prébek ziaren z
wnetrza bebna.

8. OKIENKO: Daje mozliwos¢ wizualnej kontroli kawy w bebnie w trakcie procesu palenia.

9. ZAWOR WLOTOWY ZIELONEJ KAWY: Mechanizm, ktéry zwalnia ziarna zielonej kawy znajdujgce sie w zbiorniku,
umozliwiajac przedostanie sie do bebna.

10. MIESZADLO CHEODZACE: Stuzy do chtodzenia palonych ziaren. W trakcie procesu usuwane s3 takze plewy i pyt
z wypalanych ziaren.

11. DRZWICZKI ZBIORNIKA Z MIESZADLEM: Pozwalajg na wyczyszczenie wnetrza zbiornika z mieszadtem.
12. RURA WYLOTOWA: Rura taczaca wydech z kolektorem odpadéw produkcyjnych.

13. ZAWOR WYLOTOWY BEBNA: Mechanizm, ktéry zwalnia palone ziarna z bebna do wnetrza komory mieszadta
chtodzacego.

14. DYSZA WYDECHOWA: Umozliwia regulacje poziomu ssania dmuchawy. Aby szybciej nagrzac¢ beben, wystarczy
catkowicie zakreci¢ zawér. Zakrecenie zaworu na 2 minuty przed wytgczeniem palnika w celu spuszczenia ziaren
pozwala wydoby¢ z kawy dodatkowe aromaty.

15. TERMOSTAT CYFROWY: Stuzy do regulacji biezacej temperatury maszyny. Podzespét elektroniczny, ktéry
sprawdza aktualng temperature i na zagdanie uzytkownika utrzymuje jg na ustalonym poziomie.

16. PRZYCISKI WLACZANIA/WYLACZANIA NA PANELU STEROWANIA: Stuzg do wtaczania i wytaczania palnika
oraz silnikéw uzywanych w gtéwnym systemie.

17. ZAWOR CHLODZENIA: Umozliwia kontrolowanie procesu zasysania podczas chtodzenia w komorze mieszadta

18. LAMPKA: Pomaga sprawdzi¢ rzeczywisty kolor ziaren podczas pobierania prébek tyzeczka.
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